ENTRADAS

TORTILLA DE PATATAS | Casera hecha con patatas y cebolla pochada, huevos batidos y untoque desal (4 huevos) | $215.00
CHISTORRA O MORCILLA FRITA | Orden de chistorra o morcilla fritas (150g) | $225.00

CHORIZO A LA SIDRA | Chorizo, salteado al fuego con sidra asturiana (130g) | $288.00

PULPOS A LA GALLEGA | La tradicional receta gallega de pulpos, patatas, aceite de oliva'y pimentén (180g) | $410.00

PIMIENTOS RELLENOS| Pimientos del piquiilo rellenos de rabo de toro (2 piezas) | $345.00

CARPACHO DE CAMARON | Camarén filetado en AOEV aguacate y un alifio de chipotle | $310.00

MANCHEGO IBERICO | Orden de queso semicurado (120g) | $345.00

CALAMARES A LA ROMANA O A LA PLANCHA | Rebozados y fritos con salsa tartara para acompaiiar o plancha(140g) | $298.00
BONITO CON ANCHOAS | Attn bonito importado alifiado con cilantro, cebollay aderezo de anchoa | $355.00

HUEVOS ROTOS | Huevos fritos acompaiiados de laminas de jamén sobre nuestras patatas bravas, los favoritos del patrén (2 huevos) | $298.00
TACOS DE RIB EYE | Sudaditos con cebolla y cilantro (spiezas) | $358.00

GAMBITAS AL AJILLO| Frescas gambitas preparadas en AOEV ajoy guindilla| $292.00

TACOS DE LECHON | De lechén horneado con guacamolepara acompariar (5 piezas) | $288.00

CROQUETAS DE IBERICO | Croquetas cremosas de jamén ibérico (7 piezas) | $225.00

BOQUERONES A LA VINAGRE TA | Marinados en aceite de oliva, vinagre y especias (12 piezas) | $315.00

TOSTADAS DE JAIBA | Tostadas de pulpa de jaiba acompariadas de juliana de verduras (2 piezas) | $255.00

SOPASY PASTAS

SOPA VERDE | Sopa de mariscos en salsa verde de ajo y perejil (250ml) | $278.00

JUGO DE CARNE | Fondo de res preparado con Jerez, servido con cebolla cilantro y chile serrano aparte (2soml) | $268.00
SOPA MONTANESA | Sopa de alubias y lentejas con patatas y zanahorias (250ml) | $278.00

SOPA DE COCIDO | Caldo del cocido madrilefio con fideos y garbanzos (250ml) | $268. 00

SOPA DE AJO MANCHEGA | Sopa a base de ajo, jamén serrano y pimentén (2soml) | $245.00

SPAGHETTIAL TOMATE | Pasta en salsartistica de tomate y chorizo con solomillitos de res (200g) | $255.00
FETUCCINE ALA CREMA CON GAMBAS | Pasta larga a la crema acompariada con gambas (350g) | $2/5.00
CREMA DE TRES QUESOS | Tradicional crema de variedad de quesos importados (250ml) | $2/8.00

, , LOS CLASICOS
JAMON IBERICO

Desde Espaita, cortado a mano en casa (80g)

PAELLA VALENCIANA \ Servida con tropiezos [impios (450g orden comp[eta) 1 $485.00

. RABO DE TORO | Braseado en salsa de lbérico y vino tinto de la Rioja (250g) 1$328.00
JAMON SERRANO [ $295.00

JAMON BELLOTERO DE CEBO | $595.00 FABADA ASTURIANA | Con fabes ibéricas, morcillay chorizo (450g orden completa) 1 $495.00
CHIPIRONES EN SU TINTA ] Rellenos en su tinta acompaﬁadosde arroz (180g) 1 $395.00

ARROZ CALDOSO CON MARISCOS | Arroz azafianado en su jugo, acompariado de maviscos frescos (350g) | $385.00
CALLOS A LA MADRILENA | Guisadlos en salsa de tomate y guindilla (350g) | $538.00

ENSALADAS CHAMORRO ESTILO CANTINA | Horneado a baja temperatura servido con tortillas y guacamole (350g) | $318.00
PECHO DE TERNERA | Horneado, servido con patatas y pimientos confitados (350g) | $398. 00

LECHON AL HORNO | Marinado y horneado, servido con patatas, pimientos confitados y guacamole (350g) | $558. 00
CORDERO ASADO ESTILO BURGOS | Trozos mixtos de cordero horneado, patatas y pimientos riojanos (350g) | $558. 00

ORDEN DE PAN TUMACA (5 piezas) | $90.00

CARPACHO DE ALCACHOFA Y PALMITO | Hojas de alcachofa y palmito fileteado con manzana y parmesano rallado (8og) | $268. 00
ENSALADA CONBONITO Y BOQUERON | Lechugas mixtas, tomate, aguacate, espérragos, attin aleta amarilla y boquerones (320g) | $298.00
ENSALADA CESAR | La tradicional, con aderezo de anchoas (2308) | $278.00

ENSALADA DE SALMON CON TOMATE | Espejo de salmén, lechugas ewropeas, tomate y aderezo de mostaza antigua(isog) | $258.00
ENSALADA ASTURIANA | Lechugas europeas con frutos secos y aderezo de queso Cabrales (2308) | $268.00

ENROJO:  ESPECIALIDADES DE LA CASA

LOS PRECIOS SE ENCUENTRAN EXPRESADOS EN PESOS MEXICANOS MXN E INCLUYEN EL 16% DE IVA | FORMAS DE PAGO: EFECTIVO, TARJETAS VISA, MC Y AMEX LOS PRECIOS SE ENCUENTRAN EXPRESADOS EN PESOS MEXICANOS MXN E INCLUYEN EL 16% DE IVA | FORMAS DE PAGO: EFECTIVO, TARJETAS VISA, MC Y AMEX
EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO SU RESPONSABILIDAD | GRAMAJES EN PARENTESIS REPRESENTAN EL PESO DE PROTEINAS EN CRUDO EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO SU RESPONSABILIDAD | GRAMAJES EN PARENTESIS REPRESENTAN EL PESO DE PROTEINAS EN CRUDO



PESCADOS Y MARISCOS

PESCA DEL DIA A LAS 2 OLIVAS | Marinado con tropiezos de olivas verdes y negras, perfumado con vino blanco (200g) | $498.00
PESCADO GETARIA | Pescado fresco con refrito de ajo'y guindillay un toque de vinagre blanco y aceite de oliva (200g) | $540.00

| OMO DE PESCADO CANTABRICA | En una salsa deajo, perejil, almejasy angulinas (200g) | $548.00

LOMO DE PESCADO A LA ASTURIANA | En una salsa de manzana, piquillos y sidra natural (200g) | $488.00

| OMO DE PESCA DEL DIA A LA MANCHEGA | Relleno de queso manchego sobre una cama de arroz al parmesano (200g) | $44.8.00
STEAK DE ROBALO MAREA NEGRA | Posta de robalo en tinta de calamar y frutos del mar | $535.00

SALMON A LA GALLEGA | A la parrilla, confitado en pimentén y aceite de oliva sobre fritura de patatas (200g) | $488. 00

PULPO A LA PIEDRA | Marinado en aceite de oliva y pimentén, asado directamente en sumesa (200g) | $445.00

PESCA DEL DIA AL CARBON | Cocinado a las brasas acompaiado de arroz de paella (200g) | $478.00

STEAK DE ATUN AL GRILL | Posta de attin fresco al grill, acompaitado de chimichurri de aguacate, zanahoria y esparragos (200g) | $465.00
ATUN A LA PIEDRA | Sellado en l4minas, preparado a la piedra en sumesa (200g) | $468.00

PAMPANO A LA SAL | Nuestro favorito *30 min. de preparacién (500g) | $565.00

CARNE S

FILETE DE RES CON JAMON IBERICO | Relleno de Thérico bafiado en su salsa con patatas fritas (200g) | $488.00
SOLOMILLO A LA PIEDRA | Laminas de solomillo de res preparado directamente en sumesa (2008) | $495.00

CACHOPO ASTURIANO | Filete de carne relleno de jamén serrano y queso manchego espaiol, empanadoy frito ) | $485.00
CHULETAS DE CORDERO AL ROMERO | Rack de cordero marinado al romero a las brasas (300g) | $485.00
OSSOBUCCO DE TERNERA | Al hormo en una salsa a base devino tinto con patatas cascadas (s00g) | $498.00
SOLOMILLO A LA LENA | Solomillo de resa la lefia sobre puré de patatas ahumadas (200g) | $485.00

SOLOMILLO AL CABRALES | Corazén de filete sobre una cama de hojaldre en salsa de queso Cabrales (200g) | $510. 00

AV ES

PECHUGA A LAS BRASAS | Jugosa pechuga de pollo a lasbrasas con papas a la francesa (200g) 1 $335.00
PECHUGA MIGNON \ Pechuga de po”o con tocinoy acompaﬁada de aguacate y tomate (zoog) 1$520.00
PECHUGA RELLENA DE QUESO DE CABRA 'Y NUE/ | Baitada con una suave salsa de chipotle (200g) | $385.00

EXTRAS: AGUACATE(70g) $65.00 JITOMATE (40g) $48.00

LOS PRECIOS SE ENCUENTRAN EXPRESADOS EN PESOS MEXICANOS MXN E INCLUYEN EL 16% DE IVA | FORMAS DE PAGO: EFECTIVO, TARJETAS VISA, MC Y AMEX
EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO SU RESPONSABILIDAD | GRAMAJES EN PARENTESIS REPRESENTAN EL PESO DE PROTEINAS EN CRUDO
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